
 
Rivolgersi al personale per gli allergeni 

ANTIPASTI 

 

Gran crudo dell’Adriatico [2,3,4,7,14,10,8,5,11,6]              42 

 

Sarde impanate al mais pan [1,2,4,14,10,8,5,6]               18 

insalatina di cappuccio viola, 

maionese alla salicornia 

 

Ostrica tiepida [9,4,7,14]             26 

spuma di patate morbide, emulsione 

all’acqua di vongole, caviale Giaveri 

 

Cubetto di salmone marinato [3,410,8,5,11]             22 

taccole croccanti, maionese al basilico, lime 

 

Foie Grass [1,3,7,8,5,12]                  30 

con pan brioche, composta di fragole, 

fondo bruno al porto 

 

Ovetto croccante [1,2,3,4,7,8,5,12]               19 

tagliatella di asparago, 

cremoso al monte veronese 

 

PRIMI 

 

 

Risotto AmarMio [2,4,7,14,12]       34 

cotto e crudo di pesce (minimo 2 persone) 
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Spaghettino tiepido [9,1,2,4,8,5,11,12]           28 

ristretto di gallinella, gambero rosso, bottarga 

 

Bottoni di burrata [9,1,2,3,7,8,5,11,12]       32 

guazzetto di crostacei, polpa di granciporro    

 

Linguine di Gragnano alla Busera  [9,1,2,8,5,11,12]       26 

con pomodoro giallo 

 

Spaghetto al nero di seppia [1,2,4.7]          24 

latticello, limone candito 

 

Lasagnetta al ragù di corte  [9,1,13,7,8,5,11,12]          22 

con crema di fave, fave fresche 

Mezzo pacchero [1,7,8,5,11]              22 

crema di peperone crusco, 

punte di asparago croccante 

 

SECONDI 

 

Gran fritto dell’Adriatico [1,2,4,14,10,8,5,11,6]         35 

con polenta    

Ombrina [9,4,13,7,12]          29 

insalatina di agretti, pisellini novelli, 

emulsione ai ricci di mare 

Trancio di gallinella [9,4,7]            32 



 
Rivolgersi al personale per gli allergeni 

con crema di carciofi, castraure in olio cottura 

Germano reale [9,7,12]             35 

crema di carote alla liquirizia, 

carote baby alla camomilla ed il suo fondo 

 

Filetto di manzetta prussiana [9,7,12]          38 

mousseline di patate all’aglio dolce, 

bieta morbida e croccante, ristretto di manzo 

 

Asparago grigliato [3,7]             18 

spuma di olandese tiepida, insalatina di primizia 

 

Pescato del giorno [4]                6/hg 
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 MENU DEGUSTAZIONE 

 

     Amarmio   90 

 

Scampo crudo, insalatina fresca, maionese allo Yuzu [2] 
˜ 

Sarde impanate al mais pan, Insalatina di cappuccio viola, maionese alla salicornia  [1,2,4,14,10,8,5,6] 
˜ 

Linguine di Gragnano alla Busera con pomodoro giallo [9,1,2,8,5,11,12] 
˜ 

Ombrina, insalatina di agretti ,pisellini novelli, emulsione ai ricci di mare [9,4,13,7,12] 
˜ 

Sorbetto al passion fruit 

˜ 

Tartelletta, cacao, fragole. Ibisco e 

Gelato cioccolato e peperoncino [1,3,7,8,5] 
 

Terra e Mare si incontrano   110 

 

Scampo crudo, insalatina fresca ,maionese allo Yuzu [2] 
˜ 

Ostrica tiepida, spuma di patate morbide, 

emulsione all’acqua di vongole, caviale Giaveri [9,4,7,14] 
˜ 

Foie grass con pan brioche, composta di fragole, fondo bruno al porto [1,3,7,8,5,12] 
˜ 

Bottoni di burrata, guazzetto di crostacei, polpa di granciporro [9,1,2,3,7,8,5,11,12] 
˜ 

Spaghettino tiepido, ristretto di gallinella, gambero rosso, bottarga [9,1,2,4,8,5,11,12] 
˜ 

Germano reale, crema di carote alla liquirizia, 

carote baby alla camomilla e il suo fondo [9,7,12] 
˜ 

Sorbetto al passion fruit 

˜ 

Tirami-choux [1,3,7,8,5] 

 


